BRASSERIE RESTAURANT

LES ENTREES

Velouté de Butternut du Pays au Haddock Fumé 16,00€

huile d'agrumes et chips de feuille de riz

-Tataki de Boeuf Dry Aged Luxembourgeois 25,00€

mavrindde du ponzu, mayo wasabi et salade de wakamé

-Ravioles de Scampis dux Condiments Thai 24,00€

sduce du curry rouge et lait de coco, citron vert et sésame

‘Burrata des Pouilles et son Tartare de Tomates ¢ 18,00€

a I'huile de basilic et ses jeunes pousses croquants

-Les Six Gros Escargots de Bourgogne au Beurre Persillé 15,00€

les douzes gros escargots de Bourgogne au beurre [oersillé 24,00€

**une entrée doit im!oérativement étre suivi d'un plo\’c**

LA CONSERVERIE MAISON GUILDIVE

* SARDINES MILLESIMES 16€ * MOULES EN ESCABRECHE 12€

* POULPE A LA GALICIENNE 14€ *FILET DE MARUEREAU BIO 1T€




BRASSERIE RESTAURANT

LES PLATS

-Filet de Boeuf au Poivre Flambé au Whiskey Bourbon 39,00€

frites & la graisse de boeuf et son mesclun de jeunes pousses

-Burger Gourmand a I'Effiloché de Pulled Pork 25,00€

bun brioché, sauce bbq maison a 'ail noir, cheddar maturé, chou acidulé

-Joue de Vedu Fondante Fagon Rossini au Foie Gras Poélé 37,50€

sduce du Porto et son écrasé de pommes de terre a ['huile d’olive

-Entrecéte de Boeuf Montbéliard Dry Aged 6 Semaines 21€/100gr.

sduce Béarnaise tomatée dite Choron, poio{s o(isloonible sur ardoise

-Cordon Bleu de Volaille au Jambon Truffé et Appenzeller 31,00€

sauce créme & la truffe d'été et ses frites a la graisse de boeuf

‘Médaillon de Cabillaud d'Islande Réti sur sa Peau 36,00€

jus de crustacés et son écrasé de pommes de terre a ['huile d’olive

-Risotto « Aquarello » aux Girolles Fraiches en Persillade 26,50€

du parmesan affiné, jus de viande et noisettes concassés

(également a(isPonible en version végé‘tavienneé )



BRASSERIE RESTAURANT

LES DESSERTS
-LU'Incontourndble Créme Brilée a la Vanille 11,50€
:Baba au Rhum Agricole et sa Creme Chantilly 13,00€
Vacherin Glacé Fraise et Vanille, Coulis Fruits Rouges 12,00€
-Clafoutis dux Mirabelles et sa Glace Vanille 12,00€
:Coupe Colonel au Sorbet Citron et Vodka 12,00€
+ Le Café Glacé a la Liégeoise 11,00€
-UAffogato al Caffe 7,50€

:UAffogato al Caffe au Baileys 9,50€

LES AFTER DINER COCKTAILS

* [RISH COFFEE 12€ * FRENCH COFFEE 12€

* JAMAICAN COFFEE 12€ * ESPRESSO MARTINI 14€




